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Pour passer vos commandes

Tourte de seigle
par téléphone

Pain de mi %
—oih Ao e 02 99 46 11 42

Pain aux céréales ou directement sur notre site
rd s
www.maison-moreau. fr
Pain aux fruits

) %@/WM/ owver! —
le Mardi 24 Décembre
de 7h30 & 17h00

Fermé le 25 Décembre

La Boulangerie Pétisserie

NOTRE SELECTION
IS = MAISONé\/[ OREAU du 16 au 24 Décembre 2024
% 36, rue Levavasseur
35800 DINARD
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Les créations de la  MAISON MOREAU sont artisanales et sont 4 PERSONNES / 20e R

disponible en quantités limitées. 6 PERSONNES / 30€ B-[AJ-CHE GLA_CEE

Pour vos commandes nous vous conseillons donc de ne pas attendre et
de passer commande  avant le 22 Décembre. 8 PERSONNES / 40€

-

Q‘Jche de Noél

Créme Chantilly-Mascarpone,
Biscuit dacquoise, Framboises entiéres Biscuit Amande, Mousse chocolat Noir,
et crémeux framboise. Praliné Maison Amande-Noisette, Crépe dentelle.

B_ﬁche Cotillon

Bretonne

Créme glacée vanille nougatine
Créme glacée caramel beurre salé,
Pommes caramélisées.

B_ﬁche Praliné

Biscuit Dacquoise

Biiche soleil d’hiver Amande-Noisette,
. Créme pralinée Maison,

Biscuit pain de géne, crémeux passion mangue, Créme brolée vanille

mangue caramélisée, ganache montée chocolat au lait.




